
ПРОТОКОЛ /L  /Г  f f .  / /  / / V ^ f 7 
исследования организации питания в общеобразовательной организации

у У  ££(■'■'('(?t  М  I t i  CC&CCef о Ld^c____________________________
(наименование общеобразовательной организации)

fe-C &Cd/PdCc Сё бес dC £t JCSlluc/MC/tS / / и  С/2£ g ra tis ,'J '4*7 ,
' v (основания) /  р

Комиссия в составе:
Председатель ком иссии________________ ___
___________________ / 7 а г ^  f t u / H t Z .c b c /d tP i  Член ы комиссии:

В присутствии
TjP 'i?’JLP'jf, rA U t Z  PddiU jpS& t' t& £ /T lc ( .£  *d * l

составили
настоящую справку о том. что « . / £ / А 10 г. в / Р  час. з?Р  
исследование организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе исследования выявлено:
при входе в помещение для приема пищи установлены умывальники в количестве

fVf

мин. проведено

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая)) 
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве ^ '■

‘A P d
(примечание: если есть замечания)

P t /7 -С С' / Рг~сс.~)
/ U L c t b  t U f P

Наличие мыла _
Наличие графика работы Столовой
Наличие графика приема пищи обучающихся ddidetd Z d S tР * / ____________________
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
______________ З Р  »dddccC£J/?> [  £ P (f/* W c  /Г М  'М  с / 'J

'  У (примечание)
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной
столовой: Ж Я Р  f c f U t C c f p S p p  Jo d ______________________________
дежурство обучающихся в __ столовой (как организовано)

J tf/ я .  H P /d d P d d  Р а  е / d p  / /  /1  _________________
дежурство педагогов' '
______________ JUd  ̂ tjU Z  P fT d c d t i p ___________________________________

чистота зала
?& c e / n j p j u d  /7 d C d d p /<r £ \ p

] Смещение для приема пищи оборудовано столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др.
мебелью); количество посадочных мест в обеденном з а л е_ ________ ___

г с ё /г2 - /-р у И с
ечание/достг(примечание/достаточно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид роваров
7 ------- ; "  <d /P / Р/ /P P Z P /d P d d d r ,  P f? /yU p d ^ P * ^ cS

V (U f/? W C Jdc d C d /P y / iC s f
Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов 

At id C ' /7 l / l \L _____________
- наличие 2-х комплектов подносов

i~ Я Р /C d P d Z d U d  / С P 'd c d Q d e p
- наличие 2-х комплектов столовых приборов
_________U e £ € e P ' / r t e * f ______________________
- гигиеническое состояние столовых приборов 
  _ Lj’- j '  I  ££/74 S& PU  d/SdCdd d  dda.- у »

Нал^яие и доступность размещения меню, ассортимента^буфетной продукции:
C U C f y c / r iPггр dd£f?7 Ай Р fit  PS £ fJP£s?zt//d///:ds i PdPfsrzP

;  P P P / S ?  ‘y  V



Соответствие рационов питания утвержденному меню:

тичие и месторасположение контрольных блюд:
1йМ ёе/т г£<? г,-<г? /и г А с ге-с^

у /  (У

Ассортимент буфетной продукции
d  С f/rr>

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке) 
Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

~ 7 £ u tl С с£ ус  QPLCfUCs : Ш /У  . / f c et Q  C cc /U cr_____________ _____________
/tU faC& £fi--€t'£e*& £S / 'Л /У /7и £ (

'У7г~

Со справкой ознакомлен законный представитель юридического липа общеобразовательной 
орг анизаци\\ '//гУ^УССУ&УС'У __________________

Таблица I

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименова
ние

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник)

К]эитерии оценки
Правильное

ть
кулинарной
обработки

(1)

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание
блюда

(2)

Качество блюда Примеча1

Эстети
ческое
оформ
ление
(внеш
ний)
вид

блюда)

Органолеп 
тическая 
оценка 
(вкус, 
цвет, 

запах, 
консистен 

ция)(3)

Соблюден
ие

температу
рного

режима
отпуска
готовых

блюд
U /я / f S i /{ У

<7 / / ш г U s u r e r
/

Примечание:
(1) - блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое 
и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 2);
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).


